{ILHER

LA CALIDAD ES NUESTRO INGREDIENTE

HILMAR

INGREDIENTS®
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LA CALIDAD ES NUESTRO INGREDIENTE

— Fundada en 1984

Productos: Queso natural, proteinas de suero de leche,
lactosa

l Operacion a nivel global mas grande de queso y productos
de suero de leche

1,400 empleados en 3 localidades

(California y Texas)
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R = Diciembre 2017 | Nueva planta de permeatos en Dalhar, TX.
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San Francisco,e
& Oakland

Oakland - Hilmar = 100 m/160 km
Hilmar - Dalhart = 1245 m/2000 km
Dalhart - Houston = 700 m/1126 km
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LA CALIDAD ES NUESTRO INGREDIENTE

Manufacturing Site and
Headquarters & Innovation Center
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LA CALIDAD ES NUESTRO INGREDIENTE

California

Diariamente se procesan alrededor de 7.9
millones de litros de leche

Anualmente se compran 2.6 billones de
litros a procesadores de leche

[l S
e Produccion de:

* Queso natural, Chedar y Monterrey
* WPC, WPl y WPH

* Lactosa

Lactose Processing | Whey Plant | Protein Drying | Cheese Mfg.
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LA CALIDAD ES NUESTRO INGREDIENTE

Texas

e

= "D"aﬁ‘;?‘{.‘e’;; Diariamente se procesan alrededor de
: 6.4 millones de litros de leche

Anualmente se compran 2.1 billones

de litros a procesadores de leche

* Queso natural, Chedar y Monterrey
* WPC, WPI

Protein Drying | Whey Plant | Cheese Mfg. g €

Continua Expansion:
- 2010: Almacenaje de Leche, volUmenes de queso y suero.
o 2014 Volumenes y variedades de queso, conservacion de agua.

.: e 20-16 Recepcion de leche, volumenes de queso y leche y almacenagje de queso.
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NILHER

LA CALIDAD ES NUESTRO INGREDIENTE

California + Texas | Produccion diaria

Se procesan mas de 13 millones de litros de

=R Trloc, ornia leche

Produccion de 180 MT de Lactosa

Produccion de mas de 1,360 MT de
gueso Chedar, Monterrey y Pepper Jack

Produccion de mas de 78 MT de WPC, WPl y
WPH
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= Hilmar™ 8010
= Hilmar™ 8200
= Hilmar™ 8500
= Hilmar™ 8610
= Hilmar™ 8800
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Instantaneo

Termoestable, gelificante, suavizante de barras
Libre de lactosa

Retenedor de humedad, alta gelificacion

Enriquecido con alpha-lactalbumina
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= Hilmar™ 9000
= Hilmar™ 9010
= Hilmar™ 9020
= Hilmar™ 9021

= Hilmar™ 9400
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Instantdneo, bajo indice glicémico
PH bajos, translucido
Instantaneo, para pH bajos, franslucido

Instantaneo, alto en proteina.
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= Hilmar™ 8350
= Hilmar™ 8360 | Instantdneo
= Hilmar™ 8370 | Suavizante para barras nutricionales

= Hilmar™ 8390 | Hidrdlisis prolongada
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IILHER A

Hilmar™ 5000 | Malla 60, 100, 200 y 325
Hilmar™ 5100 Refinada | Malla 60, 100 y 200

Hilmar™ 5200 Ultra Refinada | Baja proteina, bajo en cenizas |

malla 60, 100 y 200
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LA CALIDAD ES NUESTRO INGREDIENTE

SEGMENTOS DE MERCADO
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ALIMENTOS NUTRICION ANIMAL INDUSTRIAL

- Alimentos - Mascotas. - Adhesivos.
preparados. - Pecuario. - Construccion.
- Bebidas. - Cosméticos.
- Botanas. - Lubricantes.
- Cdrnicos. - Pinturas.
- Confiteria. - Tintas.
- LdActeos. - Pldsticos.
- Nutrafarma. - Sanitizacion.
- Panificacion.
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* e .. . dela comercializacion de materias primas ﬂ z;
,.‘ . € ingredientes de especialidad.




LA CALIDAD ESNUESTRO INGREDIENTE

- 1990 > Fundacion de Empresas Vilher.

- 2000 > Capacidad instalada | 150t.

- 2006 > Certificacion en ISO 9001.

- 2008 > Empresa institucional.

- 2010 > Expansidon de almacenes | +1,000t.

- 2015 > Planta piloto para carnicos.

- 2016 > Expansion de almacenes | +1,350t.

- 2017 > Entregas directas a clientes | +2,500f.




LA CALIDAD ES NUESTRO INGREDIENTE

COMPANIA LINEA DE PRODUCTOS

PROLIANT DAIRY PERMEATO DE SUERO DE LECHE

ESSENTIA PROTEINAS DE ORIGEN ANIMAL
HILMAR PROTEINAS LACTEAS
ENTERA HEALTH PROTEINA DE SUERO DE BOVINO
FIBERSTAR FIBRAS CITRICAS MULTIFUNCIONALES
EXTRACTOS FUNCIONALES DE ARROZ
PALSGAARD EMULSIFICANTES Y ESTABILIZANTES

DERIVADOS DE ARROZ | TRIGO | ACHICORIA| REMOLACHA
SOTEXPRO HARINAS , FIBRAS Y TEXTURIZADOS VEGETALES

KINRY

*

SANITIZANTE DE ORIGEN CITRICO Y ACEITE DE CANOLA EN POLVO
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LA CALIDAD ES NUESTRO INGREDIENTE

EMPRESA

LINEA DE PRODUCTOS
PERMEATO DE SUERO DE LECHE
PROTEINAS DE ORIGEN ANIMAL
DERIVADOS DE ARROZ|TRIGO | ACHICORIA|REMOLACHA

VITAMINAS | ACIDOS ORGANICOS
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LA CALIDAD ES NUESTRO INGREDIENTE

EMPRESA

LINEA DE PRODUCTOS

POLIBUTENOS

RESINAS ACRILICAS

ARCILLAS MODIFICADAS
BIOXIDO DE TITANIO
ADITIVO BIODEGRADABLE PARA EMPAQUE




{ILHER

LA CALIDAD ESNUESTRO INGREDIENTE

Marketing
Y
Desarrollo de
productos

Logistica y
Operaciones

Administracion
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LA CALIDAD ESNUESTRO INGREDIENTE

Guadalagjara | Corporativo
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LA CALIDAD ES NUESTRO INGREDIENTE

Contamos con mds de 2,000m?2 de almacenes, con capacidad de:

ALIMENTOS NUTRICION ANIMAL
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SOLUCIONES DE. ¢

VALO

NILHER

) INGREDIEN

Privada Camichin 11, Santa Anita,
Tlajamulco de ZUniga, Jalisco, México.
C.P. 45645, Tel: +52 (33) 36 86 59 86

vilher.mx



